Menu de la sermaine
Du 7 au 11 Juillet 2025

Menus « Traditionnels »

Jundi | Madi | Meroedi Jeudi

1 Concombre

Q:,W, Melon
o] sauce ciboulette

PRODUIT
DE SAISON

i Egrené de bpeuf
sauce chili

sauce citron

' Samoussas aux

< : “*”ﬂﬂ%’ﬂFlIet de poulet
legumes et son jus

sauce brune
) Pommes vapeur -

| ==y Poélée de

carottes a la creme

Pont I'Evéque

2

S w r
o Mijoté de veau

Fromage rapé
Pates

Blé - Batonniere de Riz — Haricots rouges

legumes

Gratin dauphinois

Mimolette Cantafrais

@ Fruit de saison Yaourt nature sucré

Fromage blanc et ! 21 Fruit de saison
~—coulis de fruits jaunes ||

Chou a la creme
vanille
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AOP Recetteduchef  aci..  Global GAP Pour le Maire . contractuels, le service
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% Viande frangaise TR | Eaq/pemsiil iblas d
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N\enuole&»&emaine YUPON Ei
Du 14 au 18 Juillet 2025 RATION

Menus « Traditionnels »

Mardi ~ Mevoedi | Jeudt

&= Pastéque | P o] Cocarde tricolore

(salade, tomate, concombre)
fre

@ Betteraves rouges

BTN
% Sauté de boeuf
sauce poivrade

~VM

4, Raviolis "B Emincé de poulet

sauce catalane

Beignets de calamar
Sauce tartare

| 2 Ecrasé de pommes

Petits pois — carottes a
| de terre

l'étuvee

Gratin de légumes et
pommes de terre

Fromage rapé

Vache qui rit

Fruit de saison Creme dessert

chocolat

Cake nature

5 Fruit de saison

| I'Hlﬂ:| s Les menus ne sontpas
~ Produit issu de AOP i Recette du chef ﬁf Global GAP Poﬂ\l:rif M‘aijgér ) coniract'uels, I(? service
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MSC B Recette HVE Haute i
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Menu de la sevmane
Du 21 au 25 Juillet 2025

Menus « Traditionnels »

fundi . Madi | Mevoredi Jeudi Vendredi

PRODUIT
DE SAISON||

EE Concombre | [r=exest] Tomates sauce

| 2223 vinaigrette basilic

=

| 1% Goulash de beeuf
Fromage rapé

i Nuggets de poulet
plein filet

Omelette

Pommes deterre || Blé-Légumes ala
rissolées — Piperade | provengale

’ Poisson meuniére
Quartier de citron

£ Jambon blanc

Epinards hachés Ketchup dosette

cuisinés - F1 Riz

Pates

Potatoes

Pl Brie

Saint Nectaire

Compote Glace | &2 Fruit de saison Moelleux aux Yaourt aromatise |
| pommes
:
— J .
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ﬂ ARE e Recette HVE Haute possibiey
Produit local Label rouge ks végétarienne  [EAEREARI Y Valeur approvisionnements et
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Menu de la sermaine SO Ei
Du 28 Juillet au 1¢r Aout 2025 e
Menus « Traditionnels »

Jundi Mardi Mercredi ~ Jewdi | Vendvedi

P11 2222 Concombre sauce
creme et fines herbes

] Pasteque

GLOBALG A P

[monm'r

522 Tomate au persil

| B2 Fricassée de % | asagnes de beeuf

poisson

& :
| Sauté de veau

i _r’\- ,/’- _-i\‘ g
\%@ Roti de porc
sauce brune

Pizza au fromage

Salade iceberg Sauce mayonnaise

Fromage rapé | Carottes vichy -

| Pommes boulangeres EJ'E] Taboulé

Pates ~ al'orientale

Boursin

. Fromage blanc fagon
straciatella

Eclair vanille @ Fruit de saison

&2 Fruit de saison Barre pétissiére

Vad
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i Produit issu de \ Recette du chef Global GAP PourleMaire | contractuels, le service
Sype,  Vagriculture biologique | La Conselller Mynicipal Délégué 8 achats étant tributaire
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WNenu de la sermane PONT ='j
Du 4 au 8 Aodt 2025 RATION

Mardi | Mevoedi | Jeuwdi Vendredi

Eﬂ Concombre

[enen| sauce ciboulette

PRODUIT
DE SAISON

o
i Egréné de beeuf

sauce chili

: Samoussas aux | = Pavé de colin
| legumes et son jus sauce citron

i

“wLC2Filet de poulet
sauce brune

)l Pommes vapeur —

| Beignets de chou-fleur

T e
S Mijoté de veau
C‘E\Ai}

Fromage rapé
Pates

Blé - Batonniere de Riz - Haricots rouges

legumes

Gratin dauphinois

Cantafrais

Mimolette | (& Pont 'Evéque

|1 Fruit de saison P Fruit de saison

Fromage blanc et Fruit de saison

_coulis de fruits jaunes
St
\

Chou ala creme
vanille

|
E
9

NIVEAU 2 (8% des délais de

commandes.

environnementale

DE SAISON

DLt — &
B
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Produit issu de Global GAP Pourle Maire contractuels, I? service
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e de la sewane ONITS
Du 11 au 17 Aolt 2025 RESTAURATION

Menus « Traditionnels »

Jundi Mardi ~ Mevcedi | Jeudi Vendvedi

K2 Carottes rapées

CERTIFICATION

NIVEAU 2

@ Réti de beeuf

@ Betteraves rouges &2 Pastéque

PRODUIT
DE SAISON

_,.,\

< ;gg@gf sauce forestiere Tl Raviolis Beignets de calamar
e Sauce tartare sauce catalane
Poélée de
" champignons - Riz Fromage rapé Gratin de légumes et || Petits pois & I'étuvee

pommes de terre carottes

Vache qui rit

Cake nature

Fromage blanc au | Fruitde saison

P Fruit de saison
. spéculoos

-

R by

.
| &
£, Les menus ne sontpas
iti @ i Pour le Mai contractuels, le seeri)ce
e, Produit issu de AOP Recette duchef  coaiz.,  Global GAP . O_Er pf 4 glrgé . , le sery
Y, Tagriculture biokogique : e . B onseiller Municipal Délégus I achats étant tributaire
B e ) AOC OR Saveurs en or . Certification CE2 b= des variations
iande francaise - / Far=it : y
9 MSC Y Recette HVE Haute LALPE) ) poasibleads
5 Produit local . Laliliong - végétarienne Bl Valeur - approvisionnements et
pgomnﬂ / NIVEAU 2 environnementale des délais de
g S e commandes.




e de la senmaing :i
Du 18 au 22 Aodt 2025 RESTAUR/

Menus « Traditionnels »

Mardi | Mevoredi Jeudi | Vendvedi

PRODUIT
DE SAISON

Concombre roouitl Tomates sauce

| [F=esai] vinaigrette basilic

v s ‘ . . N -
~~ Omelette - Jambon blanc % Goulash de boeuf Poisson meuniére || % Nuggets de poulet

| Fromage répé Quartier de citron plein filet
Pommes deterre || Blé-Légumesala

rissolées — Piperade |/ provencale

Epinards hachés
cuisinés - 1 Riz

Pates Ketchup dosette

Potatoes

I Brie

Yaourt aromatisé

Compote I} Moelleux aux

pommes

. T—— e e
o | Lesmenusnesontpas L
Produit issu de Recette du chef a%“f? Global GAP Pourle Maire contractuels, le service
N agriculture biologique sepours > LaConssifier Kiuniagiol Dligus achats étant tributaire
: L% : . !&C AQC IR Saveurs en or Certification CE2 . des variations
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