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) KA Coleslaw E Concombre sauce E_Tﬂ Tomate ala
[topur] froe]  créme ropu] Vinaigrette
Pates i mﬂ‘ﬁ’ % Aiguillette de poulet || 22 E&ﬁr Carbonnade Pizza au fromage
aux 2 saumons ﬂ sauce paprika de beeuf
Ecrasé de pommes de Salade iceberg
terre Julienne de légumes — || Potatoes - Poélée de
EE] Fromage rapé Riz carottes
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Céleri rémoulade Salade de mache aux Potage 4 la tomate
0 Noix
S G 73
T, Cordon bleu e ROti de pore sauce || & Saute de veau P Lentilles sauce Hoki doré au
G =5 dijonnaise sauce poivrade tomate fagon beurre'sa!uce
Blé - 231 Courgettes | bolognaise napolitaine
Carottes vichy - || Beignets de chou-fleur e
Lingots blancs 4 Fromage rapé & Haricots verts -
9 Pates Pommes croustillantes
@ Pont 'Evéque Al Rslties
E Vache qui rit
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2 Carottes rapées a | a5 Tomate sauce
lorange [rronur] basilic
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1 % Daube de boeuf | % Gratin de pates aux Parmentier
sauce provengale lardons végeétarien (lentilles
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Semoule - Ratatouille * Férié Pont de I'’Ascension

Yaourt aux fruits mixés Fruit de saison Flan saveur vanille
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Eﬂ [ezone] Concombres P pasteque
brRoDUIT “sauce créme aux fines
E:E smsog
herbes
S

% @2 Escalope de Gratin de pommes

ﬁh&{ A \}
volaille & la basquaise |5 de terre et tomates [ Roti de boeuf [ Chipolatas et son | | EBE®Pavé de poisson
“% 3 lamozzarella sauce barbecue jus sauce créme
Pétes - Légumes . -
méditerranéens Aubergines grillees - || Fj  Lentilles aux Epinards hachés
Coeur de blé | carottes -Ri
iz
Petit suisse aux fruits x@; Saint-Nectaire
1 Fruit de saison lle flottante Puree de pommes  Fruit de saison Fromage blanc fagon
| | straciatella
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[PRODU!T

s Salade douceur

(carottes, courgettes,
vinaigrette)

L e
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Dﬂ%’ —_—
ILTJ) R6ti de porc sauce

2 aux herbes

Ci

Purée de haricots
verts et pommes de
terre

Feérié

ﬂ Yaourt nature
sucre

) Vﬂﬁ%’ % Blanquette de
veau a l'ancienne

@l Carottes vichy
F Pates

& Maroilles

Lol

Py

% Frwt de saison 2 " Fruit de saison

Crépe au fromage

Chili végétarien

4 Riz

7] Concombre
[mm;] vinaigrette

DE SATSON

=2 Poélée de colin
doré au beurre

Courgettes - Pommes
de terre sautées

Eclair au chocolat
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48| Pastéque | [rener] Tomate
Bﬁéﬁﬁi}j mozzarella
N
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i, Couscous poulet S Sauté de boeuf ok Nuggets de poulet || Beignets de calamar Raviolis aux

merguez plein filet ) Sauce tartare légumes sauce tomate

Flageolets verts - . '
Semoule - Légumes Pommes vapeur Piperade de legumes E Riz 1 Fromage rapé
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Du 23 au 27 Juin 2025
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Repas de fin d'année

Mat-Juin

2015

K2 Céleri rémoulade

mﬁ%’ % Mijoté de veau

Poélée de
champignons -
Pommes boulangéres

Fromage blanc
et son coulis de fruits

rouges
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PRODUIT
DE SAISON

a?a Sauté de porc ala
provencale

Semoule — Ratatouille

Petit suisse sucré

@5 Fruit de saison

E] Concombre a la
mee  menthe

DE SAISON

Lrr=i

La§agnes aux
— légumes

Liegeois chocolat

[*;32323'3 Coeur de frisée et
tomates cerises

“ﬁi Cheese burger
Ketchup
Frites

-

Donut au sucre

=X2 Poisson
meuniére sauce creme

Epinards hachés

EE] Riz

&) saint Nectaire

Fruit de saison
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Pour le Maire
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RE'SSIA U ARA 10

)
DUPONT N
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Mat-Juin

2025

Carré fromage
fondu

Gratin de carottes

@ Cantal

E] Fruit de saison
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Produit local
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Salade aux segments
de mandarine

=2 Mijoté de poisson

au lait de coco

F Riz

Poélée de poivrons

Creme dessert praliné

\

"9 Braisé de beeuf et
son jus
Beignets de
courgettes

E] Emmental

~ Fruit de saison

i
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Repas froid
F Pasteque E1 Tomate au persil
Freasd
Omelette
Dosette de ketchup

Salade de Pates

Fromage blanc au
daim

Pommes de terre
croustillantes aux
herbes

Madeleine
Mister freeze
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