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Menu de la aemauw
Du 13 au 17 Janvier 2025
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Du 20 au 24 Janvier 2025
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Menu de la aemame
Du 27 au 31 Janvier 2025
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Menu de la semaine
Du 10 au 14 Février 2025

&

Eﬁ o] Carottes
ﬂ rapées persillées

Salade iceberg aux
crolitons

‘ _rb’\
| 195 Sauté de boeuf
| sauce cumin

\
W Emincé de volaille
i
Q sauce brune

| \W Roti de porc &

@2 Tranche de colin
['ancienne

54 and cheese de sauce créme

tgutternut

Riz i Ble ‘Purée crécy Gratin dauphinois

Hﬂ Chou-fleurau  |[rezezy] Poélée de potiron
i’i [PRODU‘[ beur re :
_e &) Cantal
Carreé croc lait i
| Fromage blanc fagon \1 |1 Fruit de saison
\ straciatella : ?
T e B e R
m Pourle Maire ‘ 3
i Produitissu de AOP ‘ Recette du chi La Conseiller Municipal Délégué
. NP : ra;amrm::; biologique & !
5 Viande frangaise % S?vews 8 variations possibles des

| B usc j % o ’ : ~.approvisionnements et
ﬂ Produitlocal =5 Labelrouge M vegétarienne 12 : David BLANQUART |  desdélaisde = :
[monun- @ environnementale commandes, \ %

p ) =




Metw de la aemam.e
Du 17 au 21 Février 2025
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Menu de la aemame
Du 24 au 28 Février 2025
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