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Uenu de la semaine
]‘ D 11 a1 16 Novembre 2024

*

Menus «Poisson- vegetar.'ens »

DUP_ONT

RESTAURATIO

+ ¥ Novermbre & Decerwbre

- 202% 0

endredi

z

- Férié

rxontl Potage au potiron

Blanquette de
légumes

Ecrasé de pommes de
terre

€% Fruit de saison

Egréne végétal sauce
tomate

Jardiniere de legumes
Riz

Tortellinis épinards
ricotta sauce tomate
basilic

& Saint Nectaire

Eﬁ Fruit de saison

2 (22522 Brocolis
EE] Pommes vapeur

ety Carottes rapées

RODU‘!T
DE smson

2 Paveé de colin
sauce citron

Yaourt aromatisé

|

GLOBALS
L
_— 7 )

j SO T Les menus ne sont pas contractuels,
'?;"g‘ﬁgh:fjr‘é%‘?cbgique o Aog Global GAP La Conseiller Municipal Délégué ) | service achats étant tributaire des l

: _&p Adl Cercatin CE2 ) 0 variations possibles des

— ) I & - ‘ approvisionnements et des délais de
roduit loca HVE Haute
[ sovers an ot [N WdBLANQUART | T
0 IR LVEIREL environnementale David BLANQUAR
Recette'du chef
h P ] s - =N o = P | -
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" Menu de la semaine
Du 18 au 22 Novembre 2024

RS

DUPONT

RESTAURATIO

—

+ ¥ Novermbre & Decevwbre

Menus «Poisson- vegetanens »

-202%,

—m——/é

J
[

Omelette

Pates
Sauce tomate

&) Cantal

- 1 Fruit de saison

Coleslaw

PRODUIT
DE SAISON

Raclette végétarienne

Cocktail de fruits

Galette de blé et
oignons sauce
orientale

Riz - Aubergines
grillées

Saint Paulin

|le flottante

!4‘-:i Produit issu de
* S I'agriculture biologique
E‘Ronmﬂ Produit local
- DE SAISON
Recette du chef
h — i

[};5':32;’3 Betteraves

vinaigrette

’ Filet de merlu
sauce provencale

Ratatouille
I Semoule

Flan saveur vanille

GLOK

BALG A

Boulettes panées de

blé sauce orientale

Frites

Buchette lait de
mélange

&

j Fruit de saison

AOP Global GAP

AQC : Certification CE2 ' ‘ .
MSC o ol U:E kriaute

¥y WE ({ enwrl:)nnementai

Pour le Maire

-

Conseiller Municipal Délégué

David BLANQUART

1 Les menus ne sont pas contractuels,

le service achats étant tributaire des .
variations possibles des
approvisionnements et des délais de
commandes.
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WYenu de la semaine |
Du 25 au 29 Novembre 2024

DUPON T

RESTAURATIO

Menus «Poisson- vegetanens »

+ ¥ Novermbre & Décevwbre

-202%,

—m—w

Carré au fromage
fondu

4
i

@ Courgettes
braisées — Blé

& pont I'Evéque

- Fruit de saison

@ Céleri au fromage
frener] blanc

Mijote de patates
douces et lingots
blancs

[ e Carottes vichy -

=222 Lingots blancs

L7 Gaufre Liégeoise
X

[PRODU]T

rxoneel Salade de mache
aux noix

Paupiette du pécheur
sauce aux herbes

=oouf) Beignets de chou-
fleur

(=]

IZ1 Fruit de saison

Produit issu de
* it I'agriculture biologique
[;:Romm- Produit local
pe DE SAISOR
Recette du chef
h - :

ACP
AOC

MSC
Saveurs en or

CEmAcA ﬁﬂﬂ} "
mm

NIVEAU 2 €

Global GAP

Certification CE2 ' ‘ .

HVE Haute
Valeur
environnementale

s

-

La Conseiller Municipal Délégué

David BLANQUART

@ Potage aux légumes
Lentilles B2 Hoki doré au beurre
sauce tomate fagon __sauce napolitaine
bolognaise 7/ Haricots verts -
Pommes
=2 Fromage rapé campagnardes ;,
Pates
4 Vache qui rit b
4
Cake Liégeois chocolat
a2 . 3
Bamiiifiics 1 Les menus ne sont pas contractuels,

le service achats étant tributaire des '
variations possibles des
approvisionnements et des délais de
commandes.

SO
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" Yenu de la semaine - ONT ovei(’rre &{iecir'uﬁm
: * €

Menus «Poisson-végétariens »

—m——/é

|
iy Carottes rapées a8 Potage du jour reeet] Mache et dés
‘ ﬂ Egggggg T d'emmental
B Fricassée de Omelette Curry de pois chiches ||  Beignets de calamar || Gratin d'aubergines et
‘ poisson sauce tomate Petits pois 2 la et carottes a la tomate Sauce tartare courgettes & la tomate
francaise - Pommes |
. Pates de terre Légumes tajines et Rz Pommes de terre
‘, pois chiches Semoule [Ei garatm de brocolis rissolées ;
v FH Edam @) 2 Marollles
o}
Fromage blanc fagon 0/ Specialite pomme 'L &
straciatella ¢ Fruit de saison Brownies péche &% Fruit de saison

-f"?{?; . - 1 Les menus ne sont pas contractuels,

ﬂ . Pour le Maire . ; L
I?:;d;ét,:fjéi?omm e AOR Global GAP La Conseiller Municipal Détégus | |@ Service achats étant tributaire des l
5 ﬂ o Certicaton CE2 ) 0 variations possibles des
. i ‘ i approvisionnements et des délais de -
e Produit local by MSC e ol HVE Haute —— g
DE SAISON
— Saveurs Saveurs en or T .~ Valeur P '
mu 2( enwronnementa le Davld BLANQUART -
@ Recette du chef

— Meemet (RERINE.. § 7 § PO — &
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" Menu de la semaine
Du9au13 Décembre 2024

*

RESTAURATIO

DUPONT
/1

"‘ Novevwbre & Decermbre

Menus «Po:sson vegetanens »

- 202%,

—m—w

s

y

Boulettes panées de

S22 Pané de poisson

Quiche aux fromages

Salade fantaisie (céleri
rapé, ananas, raisins secs,

pomme)

=2 Filet de merlu

sauce creme

zeis] Potage ala
carotte

Gratin de pates au

‘ blé sauce creme aux céréales fromage sauce
Ri napolitaine
. : iz
EE] Pommes vapeur Purée de pommes de Salade iceberg Caroling v
E;ERES;';EI Choux de Bruxelles terre RODUIT y ;
Saint Paulin ] Camembert B
o 4
: . Creme dessert i , :
%2 Fruit de saison ASTATE] Yaourt nature sucré Semoule au lait Fruit de saison &
- oy s

!4 j:i Produit issu de
SR I'agriculture biclogigue
E:gonm—r Produit local
DE SAISON
o

Recette du chef

=

AOP Global GAP

ACC Certification CE2 ‘ .
A T
o NIVEAU 2 6 environnementale

Pour le Maire

Y

T

La Conseiller Municipal Délégué

David BLANQUART

Les menus ne sont pas contractuels,
le service achats étant tributaire des
variations possibles des
approvisionnements et des délais de
commandes.

b
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e Décombre 202 DUPONT

RESTAURATIO

T T T

Menus «Poisson- vegetanens »

+ ¥ Novermbre & Décermbre

. 1011,

o - Cré
: @ Carottes rapées au 9 Panais remoulade epe al fromage
| nggg‘!‘@ C i tro n [DE SAISON
i 4 G e e, . , Bouchée de la mer — ) _
Chili végétarien Lentilles sauce tomate Galette panée aux B2 Pavé de colin
facon bolognaise légumes sauce créeme ; . '
o ¥all BOROg J Petits pois - Potatoes L saucecitron
iz Pates =22 Gratin de butternut

Poélée de
champignons - Blé

1 [ Fromage rapé

&) Saint Nectaire

/
L

Fromage blanc et
coulis de fruits rouges

Fruit de saison

star

Bliche et petit chocolat

et pommes de terre

211 Vache qui rit

Flan saveur caramel

Produit issu de
I'agriculture biclogique

Global GAP

AQC Certification CE2 ' ' ‘
E,Ronmﬂ Produit local = MSC — HVE Haute
b B |D=RATRON Saveurs Saveurs en or ‘*"‘“"‘“' ) Valeur
m d) NIVEAU 2 ¢ environnementale
i Recette du chef
h - 4 f =1 O &Sy = .

-y

2 Les menus ne sont pas contractuels,
Pour le Maire } ) . .
La Conseiller Municipal Délégué le service achats étant tributaire des

Dau\i\KO_UART

variations possibles des
approvisionnements et des délais de
commandes.
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Menudelaaemame

Du 23 au 27 Décembre 2024

e e T

DUPONT

RESTAURATIO

-

Menus «Poisson- vegetanens »

N O O N

+ ¥ Noverwbre & Decevwbre

0%%.

acances scolaires

-] Coleslaw

PRODUIT
DE SAISON

=22 \\aterzooi de
poisson
| Julienne de légumes

‘ Riz

Yaourt nature sucré

Nem aux légumes
sauce supréme

;_] Haricots verts
221 Gratin dauphinois

@ ] Maroilles

Biche glacée

Férie

--—-'[

Salade aux cro(itons

% Pates a la créme et

Froee]  aux carottes

“ﬁ Fromage rapé

Eclair au chocolat

Potatoes

Cheese vegetarien F

Chanteneige

v

bj
d

Eﬁ Fruit de saison

m Produit issu de ' " AOP Global GAP
i I'agriculture biologique { \
...,‘* Q ACC Certification CE2 . ' .
~ropurs]  Produitlocal A’ MSC HVE Haute
DESmAON p— Saveursenor [kl - Valeur
o, — ci)R NIVEAU 2 € environnementale
ecette du che

h —_—— ]

Pour le Maire

T

David BLANQUART

La Conseiller Municipal Délégué

Les menus ne sont pas contractuels,
le service achats étant tributaire des
variations possibles des

approvisionnements et des délais de
commandes.

!
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Menudelademame

Du 30 Décembre 2024 au 3 Janvier 2025

*

Menus «Poisson- vegetanens »

DUPONT

RESTAURATIO

1 ¥ Noverwbre & Decermbre

- 202¢%,

Vacances scolaires

—m——/é

‘ Samoussas aux
J légumes et son jus

Semoule aux petits
légumes

PRDDUIT
m: SAISON

Trio de carotte,
ﬁ" r . a
céleri et mais

Nuggets de poisson
sauce tartare

Gratin de patates

Férié

douces
@) Pont'Evéque
3 Fruit de saison [l Cake aux pépites de
aie chocolat
Produit issu de @ AOP Global GAP
renis I'agriculture biclogique
* ﬂ 4.__ AgS Certification CE2 ' ‘ .
E,Romm Produit local . MSC e S HVE Haute
DE SAISON mm“ } ' V I
RecstiMdichef @R iy NIVEAU 2 6 esv?r%;nementaie
| - — : I | ¥ . A

9]

Thon ala tomate
Fromage rapé
a8

Pates

Brie

* Fruit de saison

Potage aux légumes

Pavé fromager sauce
normande
,
— Purée de pommes
de terre - Salade

Créme dessert praliné

A

Pour le Maire

N

-y

La Conseiller Municipal Délégué |

David BLANQUART

Les menus ne sont pas contractuels,
le service achats étant tributaire des
variations possibles des
approvisionnements et des délais de
commandes.
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" Yenu de la semaine |
Du 6 au 10 Janvier 2025

1+ ¥ Novermbye & Decerwbre

DUPON T

RESTAURATIO

Menus «Poisson- vegetanens »

T T T

Fete de la galette

-102%,

—/é

rzenesl Curry de butternut

‘ et lentilles
‘, Riz
«
3 Saint Paulin

Fricassée de poisson

Ecrasé de pommes de
terre

& [2 Maroilles

&2 Fruit de saison

Potage du jour

gl

Haricots rouges, mais
et concassé de tomate

Piperade
) Coeur de blé

Fromage blanc aux
pralines roses

l Liégeois vanille

PRODUIT
DE SAISON

..__.[

T

Produit issu de
I'agriculture biologique

Produit local

Recette du chef

AOP

AQC

MSC
Saveurs en or
NIVEAU 2 ¢

!

<
o

[ Carottes rapées
= Vinaigrette

RODUIﬂ

DE SAISON

9

Omelette

Gratin de chou-fleur et
pommes de terre

Galette aux pommes

Salade iceberg aux
crodtons

Pates aux 2 saumons

créemes

Fromage rapé

Q& o &

mm——

-y
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. : Les menus ne sont pas contractuels,
Pour le Maire , ) I
Global GAP ; La Conseiller Municipal Délsgus le service achats étant tributaire des
Cericaion CE2 ) variations possibles des
‘ & approvisionnements et des délais de
C;Eu'ja”te : commandes.
environnementale David BLANQUART

&



